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Wir sind der Uberzeugung, dass ein gutes, schmackhaftes und auf den Gesund-
heitszustand der Patient*innen abgestimmtes Essen nach dem Motto , Essen und
Trinken halt Leib und Seele zusammen” einen wichtigen Beitrag zur schnelleren
Genesung leistet.

Unser Wahlspruch , Beim Gesundwerden gesund essen und genieBen” ergibt sich
aus unserem hohen Anspruch an die Qualitat der Produkte und der besonders ab-
gestimmten Zubereitung der Speisen. Geniel3en Sie nicht nur die Speisen, sondern
auch das gute Gefuhl, fur einen kurzen Zeitraum alles andere zu vergessen, und
lassen Sie sich kulinarisch verwéhnen.

Keine Speisekarte kann alle Geschmacksrichtungen gleichermal3en treffen, aber
unsere Kuche bietet Wahlmaoglichkeiten, sodass Sie taglich Ihre Winsche indivi-
duell zusammenstellen kénnen. Machen Sie anhand dieser Karte von dieser Wahl-
maoglichkeit Gebrauch. Bitte benutzen Sie dafir Ihre persénliche Bestellkarte und
markieren Sie lhre Wunschmahlzeiten ftr den nachsten Tag.

Haben Sie einen besonderen Wunsch, dann wenden Sie sich an Ihre persénliche*n
Servicemitarbeiter*in oder an unsere Gastebetreuer*innen.

GUTEN APPETIT WUNSCHT
das Team der MEDICLIN a la Carte GmbH
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GETRANKEKARTE

KAFFEE, KAFFEESPEZIALITATEN
Kaffee Créeme, Cappuccino #/, Latte macchiato #/, Espresso, Kakao */,
HeiBe Milch #7

TEESORTEN
Darjeeling, Krautertee, Roibusch, Griner Tee, Pfefferminze, Frichtetee

MINERALWASSER
Stilles Wasser oder Classic

SAFTE
Apfelsaft, Orangensaft, Multivitaminsaft, Traubensaft, Kirschsaft, Tomatensaft

SOFTGETRANKE
Coca Cola (classic ' 15, light P56 15 zero P1.>61%) Fanta P' 3, Sprite °3

SO STELLEN SIE IHR WUNSCHMENU ZUSAMMEN

Aus den Hauptkomponenten wahlen Sie Ihr Hauptgericht.
Die Beilagen konnen Sie nach Belieben kombinieren.

Bei frisch gegrillten Gerichten benétigen wir eine etwas

langere Zubereitungszeit. Wir bitten Sie, dies zu beriicksichtigen.




SUPPEN

> Ungarische Gulaschsuppe
> Rinderconsommé
mit Einlage A12-3.6.7.9D1.4
> Tomatencremesuppe »’
> Rote Currysuppe
> HUhnerbrihe mit Einlage #3674
> Tagessuppe (bitte beim Servicepersonal erfragen)

GERICHTE MIT RINDFLEISCH

> Spaghetti Bolognese A'2 69

> Tafelspitz mit Meerrettichsauce 7% b3

> Wiener Rindergulasch A2 P enthatt Alkonol

> Sauerbraten A9 enthalt Alkohol

> Rinderroulade Hausfrauen Art (mit Gefllgelfleisch) A7 10.04.7. 11

> Kalbsbrust gefullt mit Honig-Pfeffersauce A7 10, 17157, D1, 7, enthalt Alkohol

GERICHTE MIT GEFLUGELFLEISCH

» Hahnchenbrust in Pilz-Krduterrahm A7 115" Ty

> Hahnchengeschnetzeltes in Curry-Ingwersauce »7
> Knusperschnitzel von der Hahnchenbrust A7
> Gegrillter Geflugelspie3 A1 ©

_-.ﬂ ¥
>Bam| Goreng Ala, 3,6, 2%, 4%, 7%, 9%, 10%, 14* 1 ‘i
Z¥
s "‘b' s

VEGANE GERICHTE

> Bulgur GemUsepfanne A'a 1" 3.6%. 7%, 9%, 10% a “
> GemUsepfanne mit Zartweizen A'a 2%37 4% 6% 7% 9%, 107, 14*
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GERICHTE MIT SCHWEINEFLEISCH

> Currywurst A1*6%9.1007
> Meisterfrikadelle in Pfeffersauce A1 3. 7. 9. 10 D1, enthalt Alkohol
>Schweinefilet im Wirsingmantel A2 3.7* 9. 10.07

> Schweineschnitzel mit Rahmchampignons A2 3.7.9* 10

FISCHGERICHTE

> Lachsfilet in Pommery-Senfsauce A7-9 10.1*-15*

> Blauer Wittling in Safransauce A12 3.7.9.10.12D1, 10

> Mehlierter Seelachs in Honig-Senfsauce A127.9.10
> Atlantikbutt in Petersilienpanade A127-10

VEGETARISCHE / PASTA GERICHTE

> Pilzragout mit Spatzle Ata 3.6*7.10
> Gefullte Gnocchi
mit Gorgonzolasauce A 7. 12, 115, enthalt Alkohol
> Karotten-Kurbiskernrgsti A1a 3. 6% 7%.9%10% 11
> Thai Nudelpfanne A'a 3.6. 2% 4% 77, 9%, 10%, 14
> Agnolotti Porcini in Salbeibutter A1a 3.7
> Spaghetti mit Gemisebolognese A'a 9 6*
> Penne a la Arrabiata A1 ¢*

BEILAGEN

> Salzkartoffeln
> Penne Ata 6*
> KartoffelkloBe A1 3* 7+ 9* 10*
> Butterreis A1 5*7
7 Spétzle Ala, 3, 6*
>Wedges
mit Meersalz und Pfeffer A2
> Spaghetti A1 6*

= Deklaration fur die einzelnen Sorten erfragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeiter*innen. 04



GEMUSE, SALATE UND DRESSINGS

> GemUse vom Buffet ®

>Bohnen im Speckmantel b2 3

> Broccoli auf Wunsch mit Sauce Hollandaise A'a" 3.7.9.D4
> Kaisergem(ise A" 6% 7%, 9%, 10*

> Rotkohl

> Salate vom Buffet =
> Beilagensalat mit zwei Rohkostsalaten ®
> GroBer Salatteller =

> Joghurtdressing A, American A'°,

French Dressing > '°, Essig und Ol

DESSERT

> Obst der Saison
> Obstsalat
> Haferdessert (vegan) A’
> Muffin (vegan) Ala 63777, 8% 147
> Schokopfannkuchen
mit Kirschen gefallt Aa 3. 7.8
> Eis der Saison (nicht auf Station lieferbar)

> Kaiserschmarrn nach Wiener Art A2 3.7.6% 8
> Kuchen vom Tagesangebot *

SAUCEN

> Gorgonzolasauce A7. 12 P10 ent. Akohol
> Pfefferrahmsauce A7 2 D1 ent. Akohol
>Safransauce A3 7.9, 10,1201, 10

> Pommery-Senfsauce #7:910.12

> Honig-Senfsauce 479 10.12

> Meerrettichsauce #7203

> Bratensauce A°

* Deklaration fiir die einzelnen Sorten erfragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeiter*innen. 06




BACKWAREN

> Weizenbroétchen ®

> Roggenbrotchen =

> Mehrkornbrotchen *

> \Vollkorn-, Misch-, Weif3-
oder Mehrkornbrot *

> Knéckebrot =

> Croissant ®

> Laugenbrezel ®

> Muffin =

> Ruhrkuchen ®

> Quinoa Dinkel
Croissant Ata d.f. 3% 6% & 11

07 * Deklaration fur die einzelnen Sorten erfragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeiter*innen.

STREICHFETTE

> Butter #7, Becel P!

SUSSE AUFSTRICHE

> Erdbeerkonfitire

> Aprikosenkonfitire
> Kirschkonfittre

> Himbeerkonfitlre
> Pflaumenmus

> Honig

> Nutella A6 7. 8a

> Erdnussbutter #>8*

WURST KASE

> Wurstaufschnitt > Kaseaufschnitt
nach Tagesangebot nach Tagesangebot
> Schinken, roh P12 > Camembert #’
> Schinken, gekocht b2 12 > Bonbel #7
> Bratenaufschnitt > Philadelphia A7
> Salami Ata*. 7%, D1.2,3,7.12 > Frischkase #7
> Kalbsleberwurst A7-b2.3.7 > \eganer
> Teewurst P22 Brotaufstrich ®
> Geflugelaufschnitt
MOLKEREIPRODUKTE

> Quark #7, Naturjoghurt #7, Fruchtjoghurt #”:°*-2, Milchsuppe #7, Pudding #7: P
Musli ® und Cornflakes ', Schokoflakes ® nach Angebot, Sojajoghurt #¢,
veganes Haferdessert Schoko A'¢, veganes Haferdessert salted Caramel A,
veganer Muffin At 6.3 8% 11" "Hafermilch A'¢, Bircher Musli ATa b-c d.f. 5% 6%, 7. 8, 13"

OBST UND GEMUSE

> Frischobst der Saison, Gemusesticks der Saison

EIERSPEISEN

> RUhreier #3.7:2,
Spiegeleier A3 (auf Wunsch mit Bacon A@"02:3) (nicht auf Station lieferbar)
Gekochtes Ei*? in der gewunschten Kochzeit




SALATE UND DRESSINGS

> Tomate mit Mozzarella #
> Eiersalat A3 6. 10,02
> Geflugelsalat 3.9 10. 021
> Kartoffelsalat

mit Eiern und Gurken 4310
> Kleiner Salatteller*
> GrofBer Salatteller*

> Joghurtdressing A7, American A'°,
French Dressing 3 1, Essig und Ol

v a

BACKWAREN STREICHFETTE WARME SPEISEN FISCH
> Weizenbrotchen ® > Butter #7, Becel P > Wiener WUrstchen A9 10.02.3.7 >Raucherlachs”4
> Roggenbrotchen * (warm oder kalt) mit gekochtem Ei A3
> Mehrkornbrotchen = > Frikadellen Ata 3. 7%, 10, D1 > Makrelenhdppchen A4 10. 11
>Vollkorn-, Misch-, WeiB3- VEGETARISCHE BROTAUFSTRICHE (Geflugel- A™23.7. 10 oder > Heringssalat #349.102
oder Mehrkornbrot = Bitte lassen Sie sich tiber unsere Auswahl informieren Schweine /Rindfleisch Ata 3. 7%, 9%, 10) > Rote Bete Salat °"'
> Laugenbrezel| A'a b.f.3% 4% 6%, 7%, 9% 117 (warm oder kalt)

> Gulaschsuppe

F > Rote Currysuppe

> Tomatencremesuppe *’
> Currywurst rot oder weif3 A7:9 10.02.3,4,7. 11
> Gekochtes Ei #3

AUFSCHNITT

Wir halten zusatzlich taglich wechselnde Sorten an Aufstrich oder Streichwurst und Kase
am Buffet bereit, bitte lassen Sie sich Uber das Tagesangebot informieren.

> Roher Schinken P12 > Gekochter Schinken P2

> Geflugelaufschnitt = > Rindersalami At P1.2.3.7

> Bratenaufschnitt ® > Teewurst P22

> Kalbsleberwurst#7.b2.3.7 > Camembert #7

> Schmelzkase ® > Frischkase #7

> Mixed Pickles A12:03.5. 10 > Essiggurken A10.05 Auf Wunsch bekommen Sie auch siiBe Brotaufstriche, Quark,

Naturjoghurt, Fruchtjoghurt, Sojajoghurt, Birchler Miisli, Haferpudding,
Milchsuppe und Pudding. Miisli und Cornflakes nach Angebot.

09 = Deklaration fur die einzelnen Sorten erfragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeiter*innen.



INHALTSSTOFFE UND

N AH RWERTANGABEN Allergene Zusatzstoffe Kostform Fett EiweiB  KH Salz  Ballast-  kcal
[g] [g] [g] [g] stoffe
(gesattigte FS) (Zucker) [g]

HEISSGETRANKE (pro poRTION)
Kaffee Creme = - - - - _ _ _
Cappuccino A7 - - - - . - _
Latte macchiato A7 - - _ - _ _ _
Espresso 3 - - - - - - _
Kakao A7 - - - - _ _ _
HeiBe Milch A7 - - _ - _ _ _
Darjeeling = - - - - _ - _
Krdutertee
Roibusch
Griiner Tee
Pfefferminztee
Friichtetee

KALTGETRANKE (pro porTioN)
Stilles Wasser
Classic

Apfelsaft
Orangensaft
Multivitaminsaft
Traubensaft
Kirschsaft
Tomatensaft
Coca Cola classic
Coca Cola light
Coca Cola zero
Fanta

Sprite

D1, 15 - - - _ _ _
D1, 5,6, 15 - - - _ _ _
D1, 5,6, 15 - - - _ _ _
D1, 3 - - _ _ _ _
D3 - - _ _ _ _

BACKWAREN (PRO 100 g)

Uber die Deklarationen der regionalen Backwaren
informiert Sie gerne unser Serviceteam.

17,00 (11,000 5,90 37,00 (6,00) 1,10 1,60 334
13,00 8300 6,20 43,00 (16,000 0,90 1,30 323
19,00 (10,000 7,00 40,00 (14,000 0,91 2,20 369
20,00 9,700 ~ 7,00 39,00 (13,000 = 0,91 2,00 375
17,00 g40) 8,30 38,00 (11,00 0,92 2,10 348
£ 15,00 9,400 ~ 8,50 29,00 (3,00) 1,70 1,80 293
11,00 (2,20) 1,80 43,00 (23,000 0,62 2,40 286
13,00 3,600 ~ 2,10 46,00 (27,000 0,70 3,20 318
26,60 2,600 5,30 42,90 18900 0,50 0,90 445
17,60 6,200 6,90 41,30 (23000 0,25 1,20 361

Buttercroissant Ala, 3*,7, -
Buttercroissant (Aprikose) Ala, 3*,7,6* 8 -
Buttercroissant (Schokocreme) Ala, 3*, 6,7, 8* -
Buttercroissant (Nuss-Nougatcreme) Ala, 3*,6,7, 8a, h, 8* -
(
(

Buttercroissant (Marzipan) Ala, 3*,7, 8h, 8* -

Buttercroissant (Schinken-Kase) Ala, f, 3%, 7, 6%, 8* D2,3,7
aubeer-Muffin Ala, 3,7, 6% 8% 11%, 13* -

late-Chunk-Muffin Ala, 3,7, 6% 8% 11% 13* -

Ala, 3, 7, 8i, 8* -

hE o AN E SR N E RN E SR SN E BN E SR E
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INHALTSSTOFFE UND

NAHRWERTANGABEN Allergene Zusatzstoffe Kostform Fett EiweiB  KH Salz  Ballast-  kcal
: [g] [5]] [g] [g] stoffe
(gesattigte FS) (Zucker) [g]

BACKWAREN (PrRO 100 g)

Laugenbrezel Ala, b, f, 3%, 4%, 6%, 7%, 9%, 10%,11* - 1,00 030 7,80 49,90 (1,100 2,00 3,50 246
Sesamknéackebrot Ala,11 - 9500120 1280 62,2000 1,13 7,50 396
Roggen-Milch-Knickebrot Alb, 7, 11* - 2,00030 9,50 60,50 350 1,15 20,00 306
Roggenknéacke diinn Alb, 7%, 11* - 1,50 0,400 9,00 61,50 (1,00 ~ 1,00 19,00 303
STREICHFETTE (PrRO 100 g)
Butter A7 - L 82,00 (49,60) 0,70 0,60 (0,60) 0,01 0,00 768
Becel vollifett D1 L4 60,00 (12,00 0,50 05050 0,02 0,50 562
Becel halbfett 40% Fett D1 \H 40,00 (8,30) = 0,50 0,50 (0,50) 0,02 0,50 376
SUSSE AUFSTRICHE (PRO 100 g)
Kirschkonfitiire - N 0,20 000 ~ 0,40 55,40 (55,30 0,01 1,60 231
Himbeerkonfitiire - \lf 0,20 ©00) 0,40 55,40 (530 0,01 1,60 231
Erdbeerkonfitiire - \l! 0,20 000) 0,40 55,40 (5530 = 0,01 1,60 231
Aprikosenkonfitiire - \l! 0,20 0,00 0,40 55,40 (55300 0,01 1,60 231
Pflaumenmus - \l! 0,30 002 090 44,70 42,50 0,10 2,40 190
Zuckerriibensirup - \l! 0,50 005 2,30 69,00 (66,00 0,03 3,00 297
Honig klar - \l! 0,00 000 0,40 75,00 (75,00 = 0,00 0,00 309
Honig cremig - \lf 0,00 0,00 0,40 75,00 (75,000 0,00 0,00 309
Nutella - J 30,90 (10,60) 6,30 57,50 56300 0,11 3,30 549
Erdnussbutter - \h" 59,00 (11,000 26,00 11,00 6000 ~ 0,63 9,50 700
MOLKEREIPRODUKTE (PRO 100 g)
Speisequark Magerstufe - 0200200 ~ 13,00 3,00 3,00) 0,10 0,00 68
Speisequark 20% Fett - 5,00 (2,90) 12,00 3,00 (3,00 0,10 0,00 108
Speisequark 40% Fett - 11,00 650 ~ 11,00 3,00 (3,00) 0,09 0,00 160
Naturjoghurt 3,5% Fett - 4,00 230 4,00 4,00 (4,00 0,13 0,00 70
Naturjoghurt 1,5% Fett - 2,00 09 4,00 6,00 (6,00) 0,11 0,00 60
Fruchtjoghurt 3,5% Fett D1, 2 1,00 (0,80) 4,00 14,00 13000 = 0,13 0,50 83
Fruchtjoghurt 1,5% Fett D1, 2 3,00 (1,60) 4,00 16,00 (1500 = 0,13 0,50 110
Pudding D1 1,50 (1,00 3,20 13,00 (1000 0,20 0,00 80
Milchsuppe Vanille - 2,700,890 1,50 11,40 (730 = 0,05 0,00 78
Milchsuppe Schokolade - 220040 1,90 10,9 (7,50) 0,10 0,00 73
Milchsuppe Grief3 - 1,30 (0,80) 1,90 11,8 (7,30) 0,07 0,00 68
Milchsuppe Banane - 2,70 (1,80) 1,50 11,40 (7300 =~ 0,05 0,00 78
OBST/MOLKEREIPRODUKTE (PRO 100 g)

- 0,30 10 0,50 12,50 (11,40~ 0,10 1,60 56

- 1,00 080 4,00 14,00 1300~ 0,13 0,50 83
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INHALTSSTOFFE UND

N AH RWERTANGABEN Allergene Zusatzstoffe Kostform Fett EiweiB  KH Salz  Ballast-  kcal
[g] [5]] [g] [g] stoffe
: (geséttigte FS) (Zucker) [g]

MUSLI/ CORNFLAKES (PRO 100 g)

Kellogg’'s Cornflakes A1f - 0,90 0200 7,00 84,40 800) ~ 1,12 3,00 382
Kellogg’'s Miisli Frucht Ala, b, ¢ d, f, 7,12 D10 5,10 (0,80) 9,30 67,00 (18000 = 0,03 9,10 360
Kellogg’'s Misli Schoko Ala, b, c d, f - 8,90 (4,10) 10,00 66,00 (13,000 = 0,05 10,00 394
Bircher Musli Ala, b, ¢, f, 5%, 6%, 7, 8a, 13* - 3,00 (1,80) 2,80 20,10 (10,500 0,10 2,30 122

EIERSPEISEN (PrO 100 g)

Rihrei A3,7,9 - L 14,60 620 11,50 1,00 (1,00) 1,20 0,00 187
Spiegelei - L4 18,00820) = 13,00  1,00(100 0,50 0,00 225
Bacon D2, 3 L4 28,00(11,00 14,00 0,00 000 2,60 0,00 318
Gekochtes Ei - L 11,00@,10 13,00  1,00(,00 040 0,00 160
KASE (PRO 100 g)
Philadelphia Balance Kréduter 24% - L 10,00 690 ~ 6,90 53020 093 0,60 143
Philadelphia Balance natur 24% - \1{ 11,00 7,200 ~ 7,40 0,90 (0,90) 0,10 0,00 136
Philadelphia Krauter - L. 20,00 (13,00 = 5,30 4,00 400) 1,03 0,50 224
Philadelphia natur - L 21,00 (14,00) 5,40 430@30 0,75 0,20 235
Buko Frischkise Pfeffer 70% - w 27,00 17,00 6,20 1,700,00 1,00 0,10 284
Buko Frischkdse Ananas 60% - L 28,00 (18,00 = 5,00 820(70 057 0,10 315
Buko Frischkase Schnittlauch 70% - L 26,00 (17,00) = 6,00 1,200,0 0,80 0,10 271
Buko Frischk&se sahnig 70% - L 27,00 (17,00 = 6,20 120020 0,80 0,00 281
Buko Frischkase Provence 70% - L4 27,00 (17,000 = 6,30 2,10¢,50 0,80 0,20 286
Buko Frischkase Krauter 60% - L. 25,00 (16,000 ~ 6,00 2,70 (2,20) 1,50 0,20 268
Brunch natur 24% - L 24,00 (16,00 = 5,70 3,80 (3,20) 1,20 0,00 262
Brunch Krduter 24% - L 24,00 (1600 = 5,70 330330 0,70 0,00 260
Brie 45% Fett - L 23,00 (16,000 20,00 0,00 (0,00) 1,90 0,00 295
Camembert 30% Fett - W 14,00 (10,00 = 24,00 0,00 (0,00 1,90 0,00 229
Camembert 45% Fett - L 20,00 (1400 = 21,00 0,00 (0,00) 1,50 0,00 272
Kiri natur 65% Fett - L 29,00 (19,40) = 9,00 2,00 200 1,50 0,00 315
Kiri Gartenkréduter 70% Fett - L4 34,00 (23,00 8,20 2,00 (2,00) 1,50 0,00 358
Babybel 45% Fett - L. 23,00 1550 22,00 0,00 (000) 1,80 0,00 304
Babybel 25% Fett - \1! 12,00 (800) = 25,00 0,00 (0,00 1,70 0,00 214
Blauschimmelké&se 70% Fett - L 42,00 27,000 13,00 0,00 000 1,60 0,00 444
Gouda 48% Fett D1 L 29,00 20000 23,00  0,10(0,10) 1,80 0,00 364
Emmentaler 45% Fett - L 28,50 (19,30) = 27,90 0,10 (0,10) 1,20 0,00 380
Edamer 40% Fett D1 \lf 23,00 (15,90) 15,90 0,10 (0,10) 1,80 0,00 280
Gouda gerduchert 48% Fett D1 L4 29,00 (20,00 ~ 23,00 0,10 (0,10) 1,80 0,00 364
Schnittkdse mit Chili 45% Fett D1,2 L. 27,60 1810) 2560  0,10(010 1,80 0,00 362
reuzkiimmelkése 48% Fett D1,2 u: 30,40 (20,50) 22,80 0,10 (0,10) 1,80 0,00 377
erk3dse 45% Fett D1 __j 26,00 (17,90) 24,00 0,10 (0,10) 1,80 0,00 341
ittelalt 48% Fett - L 30,50 2080) 23,30 0,100,100 2,00 0,00 380
dse 48% Fett D1,2 L 30,40 2050 22,80  0,10(0,10 2,10 0,00 377
D1 L 26,00 (17,90 2500  0,10(010 1,80 0,00 345
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INHALTSSTOFFE UND

N AH RWERTANGABEN Allergene Zusatzstoffe Kostform Fett EiweiB  KH Salz  Ballast-  kcal
[g] [5]] [g] [g] stoffe
: (geséttigte FS) (Zucker) [g]

KASE (PRO 100 g)

Hartkase Typ Emmentaler 30% Fett A7 - \lf 17,00 (11,40 = 31,00 0,10 (0,10) 1,00 0,00 286
Maasdamer 45% Fett A7 D1 L__j 27,00 (18,60) 26,00 0,10 (0.10) 1,50 0,00 358
Montery Jack (irischer Hartkase) A7 D1, 2 h_j 33,00 (19,000 26,00 0,50 (0,50) 1,80 0,00 416
Edamer 30% A7 D1 2 16,00 (11,00 = 28,00  0,10(0,10 1,80 0,00 264
Maasdamer 30% A7 D1 \lf 16,00 (11,00 = 28,00  0,10(0,10 1,50 0,00 264
Tilsiter 30% A7 D1 \lf 16,00 (11,000 = 29,00 0,10 (0,10) 1,80 0,00 268
Barlauchkase 50% A7 D1, 2 __? 32,00 21,60) 22,90 0,10 (0,10) 1,80 0,00 392
Benjamin 30% D1 \lf 16,00 (11,000 = 29,00 0,10 (0,10) 1,20 0,00 268
Burlander 30% D1 2 16,00 (11,00 = 29,00 0,10 (0,10) 1,20 0,00 268
Schnittkése 30% D1 \h" 16,00 (11,00 = 28,00 0,10 (0,10 1,80 0,00 264
Havarti 30% - \lf 16,00 (11,00 = 28,00  0,10(0,10 1,80 0,00 264
Tomaten-Basilikum-Kase 50% D1 ,? 28,00 (1930) = 23,00 0,10 (0,10) 1,90 0,00 355
Mozzarella rund - L 22,70 1650 ~ 2560  0,10(10 1,20 0,00 317
Country Cheddar D1 L 33,20 20000 26,00 0,50 (0,50) 1,80 0,00 416
Trad. Cheddar D1 L 33,20 (20,00) = 26,00 0,50 (0,50) 1,80 0,00 416
AUFSCHNITT (PrO 100 g)
Backschinken vom Schwein D2,3,7 i — 12,80 @40) = 19,40  0,90(09) 2,65 0,00 202
Bauernschinken D2 L —_ 14,00 (6,00 ~ 26,00 1,00 (1,00 550 0,00 241
Bauernhackbraten vom Schwein D3 - 24,0010 1750  1,30070 083 0,00 300
Bierschinken vom Schwein D1,2,3,7 L —_ 960370 1660 030030 235 0,00 159
Delikatess Leberwurst D2, 3 - 41,00 (26,10) 12,00 1,00(,00 | 083 0,00 435
Frénkische Salami D1,2,3 - 43,00 21,00 ~ 17,00 1,00(00 200 0,00 474
Corned Turkey D2,3 \lf P 5000200 19,00 1,00 (0,50) 2,00 0,00 129
Farmer Schinken vom Schwein D2,3,7 \lf oo 6,00 (02,60 19,00 1,001,000 2,00 0,00 138
Geflligeljagdwurstpastete D1,2,3,7 L ¥} 9,00 (3,00) 18,00 1,00 (0,50) 2,00 0,00 162
Fleischkase vom Schwein D1,2,3,7 - 22,20 (08,70) = 12,00 1,10 (1,10 0,50 0,00 260
Hahnchengrillbrust D2,3,7,14 w 2,000070 22,00 1,00 050 2,40 0,00 113
Gefliigel-Brokkolipastete D1,2,3,7 \lf v 13,00 3o0) 16,00 1,00 (0,50) 2,00 0,10 191
Geflligel-Gartnerinpastete D2,3,7 ¢ 6,50 (2,00 18,00 01,00 0,50 ~ 2,50 0,00 138
Geflligellyoner mit Paprika D1,2,3,7 ¢ 19,00 6100 = 12,00 3,20 (0,50 2,15 0,10 239
Geflligelbierschinken D1,2,3,7 . 9,303,000 1600 0,70 (0,50 2,40 0,00 155
Gefliigelbierschinkenpastete D1,2,3,7 ¢ 700080 1900 060050 3,00 0,00 146
Gefliigel-Gemiisepastete D2,3,7 \lf v 11,00 050 ~ 18,00 1,00 (0,50) 1,80 0,00 180
Gefliigelkochschinken D2,3,7, 14 W 4,00(,00 21,00 050050 1,80 0,00 125
Gemiise in Aspik D2,3,5, 11 V- 080020 530 400020 1,70 0,50 46
Champignonwurst D1,2,3 i - 16,10 640 ~ 10,70 120020 0,71 0,00 199
dhnchen in Aspik Florida D2, 3 L 2,00070 1700 200000 200 0,10 97
dsalami vom Schwein D1,2,3, 12 i - 35,00 (1500~ 18,00  1,00050 3,50 0,00 403
inken vom Schwein D2,3,7 L 1,80 (0,70) 19,50 0,60 (0,60) 2,23 0,00 99
r Leberwurst D2, 3 i — 41,00 26,10 12,00 1,000,000 0,83 0,00 435
D1,2,3,7 N - 11,60 @700 = 1580  0,550(50 = 2,20 0,00 175
D2,3 - P 2,00 070 19,00 1,00 (0,20) 0,50 2,80 101
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INHALTSSTOFFE UND

N AH RWERTANGABEN Allergene Zusatzstoffe Kostform Fett EiweiB  KH Salz  Ballast-  kcal
[g] [5]] [g] [g] stoffe
: (geséttigte FS) (Zucker) [g]

AUFSCHNITT (PRO 100 g)
Kalbslyoner A7 D1,2,3 Vg e 222070 1200 110050 083 0,00 260
Gottinger - D2,3,7 - 11,40 480 16,70 060036 245 0,00 177
Kasseler - D2, 3,7 \V - 11,60 (7,300 = 35,10 0,50 (0,50 2,23 0,00 254
Putenbierschinken 5 D2, 3 ey 960370 1660 030030 087 000 159
Putenfleischkase - D1,2,3 i -~ 2220@©70 1200 1,100,100 083 0,00 260
Rinderbierwurst - D2,3,7 - 34000300 13,00 1,000,000 | 060 0,00 374
Lachsschinken = D2 W - 4,001,600 19,00  090©%) 223 0,00 119
Schinkenbraten = D2,7 _‘ = 2,00090) 2200  090(©9%) 083 0,00 113
Mettwurst fein D2, 3 - 26,90 (1090 19,40 1,701,510 0,83 0,00 334
Mettwurst grob D2, 3 L —_ 26901090 19,40  1,100,10 0,83 0,00 334
Mettwurst gekocht D2, 3 - 800100 1700 200200 1,00 0,00 152
Putenpaprikwurst D1,2, 3 - 27,10 450 870 020020 1,90 0,00 293
Truthahnbrust gebacken D2,3,7,14 \lf v 4,00 (1,00 21,00 1,40 (1,40) 1,80 0,00 125
Rindersalami D1,2,3 W P 2400630 2000 050050 3,50 0,00 307
Rosmarinschinken D2,3,7 L —_ 3,00(1,30) 19,00  1,00(100 1,80 0,00 110
Schnittlauchleberwurst D2, 3 - 41,006,100 = 12,00  1,00(100 083 0,00 435
Schwarzwailder Schinken D2 - 14,0000 26,00  1,00000 550 0,00 241
Schinkenspeck vom Schwein D2,3,7 i — 14,0000 = 26,00 150000 550 0,00 243
Putenmortadella D1,2,3,7 W - 16,10 640 ~ 10,70  1,20(120 0,71 0,00 199
Schweineriickenbraten D4 \lf = 500350 21,00 1,00 (1,00 1,20 0,00 137
Teewurst D2,3,4 - 21,00 800) 21,00 1,40 1,00 2,00 0,00 287
Truthahnbauernsiilze D2,3,7 A - 300200 1600 10005 2,00 0,00 98
Truthahnbrust mit Curry D2,3,7, 14 \lf v 4,00 1,000 21,00 0,50 (0,50) 1,80 0,00 125
Truthahnbrust mit Paprika D2,3,7, 14 \1! v 4,00 (1,00 21,00 1,00 (0,50) 1,80 0,00 127
Truthahnbrust gebraten D2, 3,7, 14 Wy 2,00070 2200 10005 2,00 0,00 113
Truthahnjagdwurst D1,2,3,7 - 13,0090 1500 14009 223 0,00 188
Truthahnbrust mit Krauter D2,3,7,14 W oy 2,00(0,70) = 22,00 1,00 (0,50) 2,00 0,00 113
Truthahn-Lyoner D2 _j v 15,00 4700 = 13,00 3,20 (050 2,30 0,00 206
Truthahnbrust mit Spargel D1,2,3,7, 14 oy 2,00070 22,00 1,0005) | 2,00 0,00 113
Truthahnkrauterpastete D2,3,7 w‘ Bl H‘ 11,00 (7,00) = 18,00 1,00 (0,50) 2,00 0,00 180
Truthahnfleischkase D1,2,3,7 e 15,00 4,70) = 13,00 3,20 (050 2,30 0,00 206
Truthahnsalami D1,2,3 ¢ 15,00 (6,80) 20,00 1,00 050 420 0,00 133
Truthahn-Krauterlyoner D1,2,3,7 ¢ 15,00 @70 = 13,00 3,20 (050 2,30 0,00 206
Wacholderschinken D2,3,7 i - 6,00 2600 19,00 100000 2,00 0,00 138
Zungenwurst D2,3 L —_ 24,109,700 = 17,30 1,40 (1,40) 1,20 0,00 301
Zwiebelmettwurst D2, 3 - 10,00 400 1600 12020 1,00 0,00 164
Vorderschinken D2, 3,7, 14 - 21,00970 = 16,00 0,60 (060 2,00 0,00 263
Schweinskopfsiilze D2, 3 - 17,007,000 = 1500  0,800©8) 084 0,00 224
i D4 - 22,0010 20,00 100000 1,80 0,00 291
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INHALTSSTOFFE UND
NAHRWERTANGABEN Allergene

VEGANE AUFSTRICHE (PrO 100 g)

Zusatzstoffe

Kostform

Fett EiweiB3 KH Salz Ballast- kcal
[g] [°]] [g] [g] stoffe
(geséttigte FS) (Zucker) [g]

Paprika-Trio A6 D3 T 15,00 1,50 5,70 7,40 (3,30) 1,50 1,60 193
Tomate-Basilikum A6 D3 - 20,00 2,10 7,00 760 @60 1,70 1,60 246
FISCH (PrRO 100 g)

Réucherlachs A4 - L 9,50 (250 21,00 030010 3,00 0,00 176
Makrelenhdppchen A4, 10,11 - L 14,70 410 22,90 090060 2,70 0,00 234
Heringssalat rot Ala, 3, 4,10 D1,2, 11 L 21,201,70 7,40 760600 1,50 0,50 259
Heringssalat weil3 Ala, 3 D2, 11 __j 22,20 (1,80) 7,40 8,40 (6,50) 1,50 0,50 216
Heringssalat rot (POPP) D2 L. 19,70 2,200 = 7,20 9,20 (7,50) 1,98 0,50 251
SUPPEN (PRO 100 g)

Ungarische Gulaschsuppe - L Py 170050 460 5,20 (1,30) 1,00 0,50 50
Rindfleischsuppe mit markkisBchen, Eierstich und Nudeln D1, 4 \V Py 110070 1,60 2,50 (0,50) 0,90 0,60 27
Tomatencremesuppe - L 1,40 080 1,30 420@40 1,00 0,80 36
Rote Currysuppe - =+ 10,00 (7,800 = 1,70 5,90 (4,40) 1,50 0,80 124
Hihnersuppe mit Hiihnerfleisch, Eierstich, Reis D4 2 ¥} 1,80 (0,50) 3,00 1,90 (1,00 090 0,50 37
Tagessuppe I Uber die Deklarationen der Tagessuppe informiert Sie gerne unser Serviceteam.
GERICHTE AUS RINDFLEISCH pro 100 g)

Sauerbraten L4 P 29040 980 7205000 3,00 0,00 88
Wiener Rindergulasch D1 _: H 4,00 (1,20) 12,30 3,70 (1,00) 1,04 0,70 103
Rindfleischbolognesesauce - L Py 38009 440 6,20 3,80) 1,60 0,80 79
Tafelspitz - L M 400020 1850 060040 1,88 0,00 116
Kalbsbrust, gefiillt D7 . o 190006) 1800 050050 130 0,00 253
Rinderroulade Hausfrauen Art D1, 3, 11 S P 660070 9,60 1,40 (0,80) 0,63 0,30 107
GERICHTE AUS GEFLUGELFLEISCH (PRO 100 g)

Hahnchenbrust in Pilz-Krduterrahm - w 3,302,000 870 1,60 (1,00 1,13 0,30 73
Hahnchengeschnetzeltes in curry-ingwersauce - L ¥ 7,30 (5,50) 1,50 4,00 (1,60) 1,50 0,00 90
Hahnchenbrust mit Kirschpaprikafiillung - L 10,00 280) = 18,00 9,60 @,20) 1,40 0,00 206
Gefliugelfrikadelle - oy 18,00(550 ~ 1500  12,00(1,00 = 2,10 0,00 278
Bami Goreng Ala, 3, 6, 2%, 4%, - v 3,70 0600 7,30 11,200,600 1,31 0,00 110
VEGANE GERICHTE (PRO 100 g)

Bulgur-Gemiisepfanne Ala, b*, c*, f*, 3%, 6%, 7%, 9%, 1 - T 320050 3,20 13,402,700 = 0,90 2,70 98
Gemiisepfanne mit Zartweizen Ala, 2%,3%, 4%, 6%, 7%, 9%, 10%, 14* - (- 5l 0,90 0,10 3,00 15,80 290 0,64 1,90 86

r
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INHALTSSTOFFE UND
NAHRWERTANGABEN

GERICHTE
AUS SCHWEINEFLEISCH ro 100 9)

Allergene

Zusatzstoffe

Kostform

Fett

[a]
(gesattigte FS)

Eiweil
[a]

KH

[a]
(Zucker)

Salz
[a]

Ballast-
stoffe
[a]

kcal

Frikadelle aus Schweine- und Rindfleisch Ala, 3,7%,9%,10 - L4 ™ Py 2000670 13,90 7,40 (1,30) 1,00 0,50 273
Currywurst A1*, 6% 9,10 - - 13,00 (5,75 7,00 17,30 1130) = 1,77 0,00 221
Schweinefilet im Wirsingmante| Ala, 3,7%,9,10 D7 _; . 10,30 (4,100 = 24,00 17,50 (3,20) 3,50 1,40 266
Schweineschnitzel, paniert Ala, 3, 7%, 9%, 10* - _; s 10,00 (1,000 = 17,00 12,00 (1,00) 1,10 0,50 212
Wiener Wiirstchen A9, 10 D2,3,7 _.E' .} 26,00 (11,000 12,00 0,80 (0,40 2,35 0,00 294
FISCHGERICHTE (PrO 100 g)
Mehliertes Seelachsfilet - __j 6,10 (1,10 15,00 4,40 (0,10 1,17 0,10 136
Blauer W|tt||ng - _::] 11,00 (1200 = 12,00 16,00 (0,60) 1,10 0,20 217
Lachsfilet - L 1420300 2020  7,203,10 1,40 0,00 215
Atlantikbutt in Petersilienpanade - L 9,10(130 13,00  7,20G10 | 089 0,89 167
VEGETARISCHE GERICHTE (PRO 100 g)
Angebot vom Buffet E«‘ Uber die Deklarationen der Tagessuppe informiert Sie gerne unser Serviceteam.
Gnocchi gefu"t mit Pesto - & 0,60 (0,30) 3,30 27,00 (11,00 0,45 0,50 130
Karotten-Kiirbiskernrosti - & 11,00 1,300~ 3,90 18,00 (3,50 1,30 0,60 192
Thaildndische Nude|pfanne - &* 2,40 (1,60) 3,40 14,60 (3,90) 1,00 2,10 96
Agnolotti Porcini (reigtaschen mit steinpilzfiillung) - & 4,37 (1,82) 7 26,7873 0,78 1,10 180
SALATE
Uber die Deklarationen der Salate vom Buffet und Salatteller
informiert Sie gerne unser Serviceteam.
Tomate-Mozzarella - &* 4,80 (1,70) 3,10 1,60 (1,00 0,70 0,70 64
BROT, BROTCHEN
Uber die Deklarationen der regionalen Backwaren
informiert Sie gerne unser Serviceteam
BEILAGEN (PrRO 100 g)
Kartoffeln - - 2 0,00 0,000 4,00 30,00 2000 = 0,40 2,20 139
Wedges Ala - _j 5,50 0,60) 2,60 16,00 050 | 0,90 1,00 127
Butterreis A1*,5%,7 - 2 50040 2,80 31,100,50 0,50 0,50 186
Penne Ala, 6* - \l! 1,10 0100 6,00 34,00 0400 = 0,50 2,20 174
Spaghetti Ala,6* - \lf 1,10010 = 6,00 34,00040 0,50 2,20 174
Fussili Ala, 6* - 2 1,10 0,10 6,00 34,00 0400 = 0,50 2,20 174
Spatzle Ala, 3, 6* - _‘ 2,70090) 7,00 30,60 030 0,97 1,90 179
hnen im Speckmante| = D2,3 _::] . 7,70 (3,40) 5,10 3,40 (1,50 0,40 1,50 107
Ala, 9* - \lf 1,00 (0,01) 2,90 1,50 (1,30) 0,53 3,90 27
Ala*, 6%, 7%, 9% 10* - \lf 0,90 (0,10) 1,10 3,90 (2,80) 0,33 2,30 29
- _.? 1,60 (0,10) 1,70 13,30 (12,000 0,63 1,90 76
3%, 7%,9%, 11 - ’ 1,10 (0,10 1,50 24,00 (0,50) 1,50 2,10 106
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INHALTSSTOFFE UND

N AH RWERTANGABEN Allergene Zusatzstoffe Kostform Fett EiweiB  KH Salz  Ballast-  kcal
[g] [g] [g] [g] stoffe
(gesattigte FS) (Zucker) [g]

SAUCEN / SONSTIGES (PrO 100 g)

Bratenjus - - L 1,00 030 1,40 8,40 (3,50) 1,00 0,20 50
Gorgonzolasauce A7, 12, 1% - 15* enthalt Alkohol D10 L4 17,70 (11,10) 5,20 3,10 (3,10) 1,29 0,00 199
Honig-Senfsauce A7,9,10, 1* - 15* - _J:] 14,80 (6,00) 2,30 9,90 (9,60) 2,65 0,00 188
Pfefferrahmsauce A7,9, 1* - 15* enthalt Alkohol D1 _; 5,50 (3,50) 0,90 6,20 (1,50) 1,78 0,20 80
Pommery-Senfsauce A7,9,10, 1* - 15* - __a:] 14,80 (6,000 ~ 2,30 3,90 (3,60) 2,65 0,00 163
Safransauce A3,7,9,10, 12, 1* - 15* D1, 10 L 12,50630 1,40 4,20 (2,20) 1,57 0,00 139
Rahmchampignons A7, 1* - 15* - _aj 7,30 (4,60) 2,50 3,30 (2,20) 1,21 1,00 92
joghurtdressing _.? 16,10 (1,80) 1,10 4,50 (2,50 1,30 0,00 173
American Dressing _.? 25,30 (1,800 0,60 4,20 (2,30 1,70 0,00 255
French Dressing __j 22,801,500 0,60 6,40 (4,30) 2,10 0,00 241
BaIsamico-Dressing - 1,50 (0,10) 0,00 9,90 (7,20) 1,90 0,00 55
Senf D1 5,80 (0,40) 5,00 4,20 (3,00) 3,80 2,10 92
Ketchup - 020010 1,60 29,8027,10 2,30 2,60 131
Mayonnaise D1, 3 _a? 76,20 (5,70) 1,10 1,80 (1,80) 0,90 0,00 721
Hartkase gerieben 32% Fett D2 31,70 (20,20) 43,20 2,00 (1,80) 3,00 040 480
Kréuterdressing - L 10,40 0,60) = 0,20 6,40 (40 2,00 0,10 124
Mixed Pickles D3,5, 10 0,100,100 0,60 1,90 (1,10) 1,00 1,30 11
Essiggurken D5 0,10 (0,10 0,60 2,10 (1,30) 1,10 0,80 12
Zwieback - 5,20 (0,70) 11,00 74,00 (14000 0,66 5,20 81
Apfelmus D3 0,10 (0,10) 0,30 17,00 (16,000 =~ 0,00 1,40 72
Gemusebo|ognese - 2,30 (0,30) 1,30 8,30 (6,90) 2,10 2,30 61
Sauce Arrabiata - 5,50 (0,70 1,50 7,40 (4,90) 1,50 1,50 88
DESSERT (PRO 100 g)

Uber die Deklarationen der Kuchen, Eis- und Obstsorten

informiert Sie gerne unser Serviceteam.

Eierpfannkuchen mit Kirschfiillung - L 3,001,200 6,00 28,00(11,50 = 0,30 1,90 167
Muffin vegan mit Blaubeere - __? 16,10 (1,80) ~ 4,60 49,80 (2390 0,59 1,20 373
Sahne - L 16,10 (180 4,60 49,80 (2390 = 0,60 1,20 373
Kaiserschmarrn Wiener Art - __j 9,90 (2,20) 5,70 34,00 16,000 0,52 1,50 255
Muffin vegan Schokolade - L. 20,30 4000 4,90 48,20 (29000 0,72 3,10 257
Haferdessert Schoko - L 510070 1,10 19,00 (1200 © 0,23 1,90 130

.
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UNSER ERNAHRUNGSKONZEPT

Das tégliche Angebot besteht aus drei Meniis:

ZUSATZSTOFFE
D1 mit Farbstoff D2 mit Konservierungsstoff
D3 mit Antioxidationsmittel D4 mit Geschmacksverstarker
D5 mit StBungsmittel(n) D6 enthalt eine Phenylalaninquelle HERZHAFT GENIESSEN
D7 mit Phosphat D8 gewachst Vollkostmeniis ohne Einschrankungen
- Wir kochen ohne Zutaten mit ibermaBigem Fettanteil.
D9 geschwarzt D10 geschwefelt

Dieses Menii eignet sich fiir Patient*innen ohne diatetische Einschrankungen.
D11 mit Zuckerart und StuBungsmittel(n) D12 mit Nitritpokelsalz

D13 Kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit von Kindern beeintrachtigen

VEGETARISCH GENIESSEN

Diese Meniis enthalten auBer Ei- und Milchprodukten
D15 koffeinhaltig D16 chininhaltig keine tierischen Lebensmittel.

D14 aus Fleischstiicken zusammengesetzt

ALLERGENE
A1 Enthalt glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse BEWUSST GENIESSEN
A1la Weizen A1b Roggen A1lc Hafer Leichte Vollkost:
A1d Dinkel Ale Kamut A1f Gerste Wir verzichten auf Zutaten, die erfahrungsgemaB haufig zu
A1g Grinkern A1h Emmer A1i Einkorn Allergien fiihren. Diese Meniis bereiten wir besonders schonend zu.
A1j Triticale
A2 Enthalt Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

A3 Enthalt Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse Q H H
A4

Enthalt Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse

Geflugel
A5 Enthalt ErdnUsse und daraus hergestellte Erzeugnisse
A6 Enthalt Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse
A7 Enthalt Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
A8 Enthalt Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
A8a Haselnuss A8b Walnuss A8c Cashewnuss
A8d Pecannuss A8e Paranuss A8f Macadamianuss
A8g Queenslandnuss A8h Mandeln AS8i Pistazien
A9 Enthalt Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
A10 Enthalt Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse
A11 Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse

A12 Schwefeldioxid und Sulfite > 10 mg / kg

A13 Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse

A14 Weichtiere (Mollusken) und daraus hergestellte Erzeugnisse

A15 Kuhmilcheiweil3

LEGENDE
LA

Ein * am Buchstaben oder der Zahl bedeutet, dass das Gericht Spuren o A

dieses Zusatzstoffes oder Allergens enthalten kann. '
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INHALTSSTOFFE UND NAHRWERTANGABEN

Es gehort zu unserem Konzept, wo immer es geht auf
Konservierungsstoffe und Zusatzstoffe zu verzichten und
unsere Speisen so schonend wie méglich zuzubereiten.

Die Angaben zu den Inhaltsstoffen und die Nahrwert-
angaben sollen lhnen helfen, die fiir Sie geeigneten Speisen
zusammenzustellen und Speisen zu erkennen, die moglicher-
weise fir lhre Ernahrung — aus welchen Griinden auch immer -
nicht geeignet sind.

Sollten Sie unsicher sein oder Nachfragen haben, wenden

Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter*innen oder die
jeweilige Fachbereichsleitung. Diese kénnen lhre Fragen
beantworten und helfen lhnen gern bei der Zusammenstellung
lhrer Mahlzeiten.

WEITERE INFORMATIONEN

Am Nachmittag stehen Ihnen Kaffee, Kaffeespezialitdten,
Tee und eine Kuchenauswahl in der Cafeteria kostenfrei
zur Verfiigung. Bitte bringen Sie zur Legitimation lhren
Schliisselanhd@nger mit Chip mit.

Bitte beachten Sie, dass das Verpflegungsangebot im
Rahmen unserer Wahlleistungspakete nur unseren
Patient*innen und Begleitpersonen zur Verfiigung steht.
Besucher*innen und Tagesgaste konnen gegen Bezahlung
unser Buffetangebot in Anspruch nehmen.

GULTIG AB 12/2022




